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Hedonizm
w kuchni

HEDONISMUS VARENTI

Gotowanie to jedna z niewielu codziennych czynnoséi,
ktora lgczy pragmatyzm, sztuke oraz nowoczesnosc.
Na przestrzeni ostatnich lat gotowanie zyskalo
zupelie inny wymiar - jest to swiat do odkrycia , swiat
piekna otwarty na nowosci, a kuchnia stata si¢ sercem
domu, radosnym i pelnym ciepta. W momencie kiedy
te tendencje znajduja wyjatkowy design i rownie
wyjatkowe materialy, wynikiem jest innowacja

ktora mozemy dotknag, technologia ktora mozemy
wykorzystaé, luxus na ktory sobie pozwolic.

Prakticka kazdodenni priprava jidla se spojila s avantgardou a
umeénim v lidské éinnosti. V poslednich letech doslo ke znovu
objeveni vareni v jiném rozméru “vareni jako umeni”, spojeno

s hrou chuti, viini a nekoneénych variaci. Kuchyneé se stava
umeleckou laboratori a je srdcem domova, ktery je naplnén
slastnou pohodou. Kdyz se tyto trendy spoji s exkluzivitou
designu a materiald, vysledkem je zazitek luxusu vareni spojen
s inovativni technologii.
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H LOKALIZACJA LOKALITA
VI l' I'a S E Wenecja Euganejska, Wiochy Benatsko, Itélie

WYKORZYSTANY MATERIAL POUZITY MATERIAL
Bianco Polare, Satin Bianco Polare, Satin

ZASTOSOWANIE APLIKACE
Blat kuchenny Kuchyniskd deska

DATA ZAKONCZENIA PRAC DATUM DOKONCENi

06/2019 06/2019

ACHITEKT ARCHITEKT
Michele Perlini Architetto Michele Perlini Architetto
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Minimal and green:
kuchnia dla Michele
Perliniego

MINIMALISTICKA A ZELENA:
KUCHYNE OD MICHELE PERLINI

Willa przywrocona do swojej istoty poprzez
polaczenie zasad funkcjonalnosci, nowoczesnej
estetyki i ekologicznej wrazliwosci architekta.
W willi Casa Clima, znajdujacej si¢ niedaleko
Verony, Michele Perlini zrealizowal kuchnie¢
w ktorej wykorzystal Lapitec®, ze wzgledu

na ekologiczna dusze oraz harmonie jaka
tworzy ten material wpasowujac sie w

styl domu. Wyjatkowa, duza kuchnia z
naturalnego debu, moze zosta¢ schowana za
wielkimi przesuwnymi drzwiami; staje sie
niewidzialna ilekka znakomicie wpisujac sie
w cale otoczenie. Blat kuchenny z kamienia
synteryzowanego Lapitec® w kolorze Bianco
Polare w wykonczeniu Satin, odbija naturalne
Swiatlo dajac poczucie lekkosci i delikatnosei,
wpisujac si¢ doskonale w minimalizm i
prostote designu.

Vila, ktera se citlivosti architekta vratila k
zakladnimu funkcionalistickému spojeni principu
moderni estetiky a ekologické funkénosti. Michele
Perlini vytvari kuchynskou desku v Casa S.E.,

vily CasaClima v provincii Verona a jeho volbou

je material Lapitec® pro svou zelenou dusi kde
dokonaly material se stylistickou harmonii je
spojen s domovem. Kuchyn na miru z prirodniho
masivniho dubu propojena s pracovni deskou
Lapitec® mizi za prostorovymi dvirky stejné
neviditelné jako ekologicka stopa zivotniho stylu.
Kuchynska deska z materidlu Lapitec® v barve
Bianco Polare a saténovém provedeni odrazi
prirozené svétlo a dodava jemny dotek a mékky
pocit celému minimalistickému interiéru.
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Irodou Attikou

Nagrody 2020: Najlepiej
odnowione mieszkanie ponad
100-u metrowe

Ceny za interiér 2020 jako nejlépe
zrekonstruovany byt pres 100 metr
¢tverecnich

LOKALIZACJA
Ateny, Grecja

WYKORZYSTANY MATERIAL
Arabescato Michelangelo, Satin

ZASTOSOWANIE
Blat kuchenny, zlew, wneki meblowe

DATA ZAKONCZENIA PRAC
12/2019

ACHITEKT
Ak Praxis
Christina Konstantaki

LOKALITA
Atény, Recko

POUZITY MATERIAL
Arabescato Michelangelo, Satin

APLIKACE
Kuchyniské deska, diez, obklad

DATUM DOKONCENI
12/2019

ARCHITEKT
Ak Praxis
Christina Konstantaki

Neoklasyczna perfekcja
w howoczesnhym stylu

SOUCASNA NEOKLASICKA DOKONALOST
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Jestesmy w sercu Aten, posrod neoklasycznych i modernistycznych budynkow,
patrzac na Ogrod Narodowy, Patac Prezydencki i Maximou. Wnetrze stworzone
na bazie koloru bialego i czarnego podkreslajace widoczne dziela sztuki.
Oszalamiajaca czystos$c wnetrza, gdzie nowoczesny luxus spotyka sie z kalsyczng
perfekcja. W kuchni, wyspa z uzylonego kamienia Lapitec®, jak starozytny ckot
podpiera czes¢é stolu przeznaczong do $niadan, zlew, kuchenke i inne niezbedne
szafki. Gotowanie czy spozywanie positkow w takich okolicznosciach, sprawia ze
te codzienne czynnoscéi stajg sie jedeym swego rodzaju doswiadczeniem.

Srdce Atén mezi neoklasickymi a modernistickymi budovami s vyhledem na Narodni
zahradu, Prezidentsky paldc a Maximou. Vybér materiald a barev vytvari cernobilé
platno, na kterém vynikaji umeélecka dila. Prostorova Cistota, kde se moderni luxus dotyka
klasické dokonalosti. Ostrov v kuchyni s pracovni kuchynskou deskou Lapitec® je jako
stvoreny pro ranni snidani. Nad¢asova scénografie je soucasti novodobého zptsobu zivota
propojeného s aktivni funkénosti moderniho vareni pro zivot bez hranic.
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: : : LOKALIZACJA LOKALITA

G I Za M a IS t rl Mediolan, Wtochy Milan, Itédlie L A P I T E C [ | |
WYKORZYSTANY MATERIAL POUZITY MATERIAL @
Nero Assoluto, Vesuvio Nero Assoluto, Vesuvio
ZASTOSOWANIE APLIKACE
Obicie drzwi Kuchynské skrinky
DATA ZAKONCZENIA PRAC DATUM DOKONCENI
03/2018 03/2018
PROJEKTANT NAVRHAR
Alberto Minotti Alberto Minotti

Poza wizja

r

MIMO VIZI

Koncepcja kuchni oparta na centralnej wyspie kuchennej, wykorzystuje
niezdefiniowane ale ponadczasowe proste elementy architektoniczne.
Wykonczeniu Vesuvio, dodatkowo wyeksponowane przez kolor Nero Assoluto,
tworzy prosty ale wazny design ktory dominuje w kuchni nadajgc jej monolityczny
i prawie prymitywny wyglad. Elementy tworzace blat podkreslaja wyjatkowo
monumentalny charakter tej kuchni, ktadac szczegolny nacisk na jakosé
wykorzystanych materialow w polaczeniu z prostym designem, jednoczesnie
pozwalajac sie koncentrowaé si¢ na funkjonalnoséi blatu.

Myslenka kuchyné na centralnim ostrove je obohacena o nad¢asové a funkcni prvky.
Povrchova uprava Vesuvio zvyraznéna barvou Nero Assoluto dodava dilezity tvar a objem
kuchynskému prostoru. Prvky pracovni desky zduraznujici design, charakter., pevnost a
funkcénost materialu.
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Giza Maistri

LOKALIZACJA
Mediolan, Wtochy

WYKORZYSTANY MATERIAL
Bianco Assoluto, Lux

ZASTOSOWANIE
Blat kuchenny, obudowa szafek
meblowych, zintegrowany zlew Orion

DATA ZAKONCZENIA PRAC

LOKALITA
Milan, Itdlie
POUZITY MATERIAL

Bianco Assoluto, Lux

APLIKACE
Kuchynska deska,
skrinky a drez Orion

DATUM DOKONCENI

03/2018 03/2018
PROJEKTANT NAVRHAR
Alberto Minotti Alberto Minotti

W tym projekcie, Lapitec® zostal wykorzystany na wyspe

kuchenna ktora jest sercem i jednoczesnie gléwnym punktem tej
kuchni, koncentrujac jej najwazniejsze funkcje w jednym bloku
geometrycznym. Zamknieta, dzieki swojej jasnej kolorystyce, wyspa
rozjasnia pomieszczenie lagodzac jednoczesnie jej wielkogabarytowy
ksztalt, dajac jej gldwna role w grze swiatel w pomieszczeniu.

Po otwarciu szfek , wyspa nabiera dynamizmu ale jednoczesnie
podkrestjac jej funkcjonalnosé poprzez regularnosé elementow.

Projekt Lapitec® “ ostrov “ ktery se stava zivotné dilezitym mistem setkani
a scénografickym centrem kuchynského prostoru, soustredi hlavni funkce
do jedné geometrické entity. Rozsviti prostor svou svétlou barvou, ktera
podtrhuje jeho objem a ¢ini jej protagonistou ve hre svétel v interiéru.
Otevrené zasuvky jsou prezentovany ve své pravidelné dokonalosti, ktera
odhaluje dynamicnost a racionalitu jejich funkénosti.
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Ca’ Gioia

LOKALIZACJA
Wenecja Euganejska, Wlochy

WYKORZYSTANY MATERIAL
Terra Ebano, Satin
Bianco Crema, Vesuvio

ZASTOSOWANIE
Blat kuchenny, obudowa
drzwi, posadzka

DATA ZAKONCZENIA PRAC
05/2020

ACHITEKT
Francesco Pascali Architetto

LOKALITA
Benétsko, Italie

POUZITY MATERIAL
Terra Ebano, Satin
Bianco Crema, Vesuvio

APLIKACE
Kuchynska deska,
skifiky a dlazba
DATUM DOKONCENi
05/2020

ACHITEKT
Francesco Pascali Architetto

Jasniejacy wdziek

VYZARUJICI MILOST
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Stworzenie przestrzeni gdzie czesé
zewnetrzna komunikuje z wnetrzem
poprzez stopniowe dozowanie
koloréow i materialow. Od jasnych
odcieni $cian zewnetrzych, ktore
odbijaja swiatlo dzienne, poprzez
nieco ciemniejsze tony w strefach
funkcjonalnych az po cieple i
relaksujace elementy wnetrza z
drewna. W tej wyrezyserowanej
grze tonow i materialéw, Lapitec®
Terra Ebano w wykoneczeniu Satin
znakomicie wpisuje sie¢ i wiaze
calosé. Blat kuchenny i obudowa
drzwi wykonane z tego materialu,
laczy czes$é zewnetrzng z wnetrzem,
chl6d z cieplem, technologie z
naturalnoscia. Dodatkowym
elementem wiagzacym jest posadzka
z Bianco Crema Vesuvio, ktora odbija
naturalne swiatlo dzienne, dodajac
kolejny element ciepla do calego
pomieszczenia.

Sveétleé tony stén podtrhuji v prostoru
denni svétlo a prolinaji se s tmavsimi
odstiny , které jsou doplnény drevem a
tim dodavaji do interiéru neskutecny
pocit vzajemného propojeni tepla a
relaxacni pohody v celkovém vnimani
uvolnéné atmosfeéry. Pri pouziti tonu
amaterialt funguje kuchynska deska

a skrinky z materialu Lapitec® Terra
Ebano Satin jako spojovaci ¢lanek mezi
exteriérem a interiérem, mezi studenym
ateplym, mezi technickym a lidskym.
Hra spojeni je podporena podlahou v
Bianco Crema Vesuvio, ktera spojuje
prirozené svétlo s dotykem tepla a vnasi
tak symbol harmonické atmosféry do
celého prostoru.
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Gennaro Esposito

Wyrézniony dwoma gwiazdkami Michelin, chef kuchni i wlasciciel
restauracji Torre del Saracino w Vico Equense (Neapol)

2 hvézdy Michelin ma séfkuchar Gennaro Esposito, majitel restaurace
Torre del Saracino v méstecku Vico Equense (Neapol)

WIEZA WSROD GWIAZD

VEZ MEZI HVEZDAMI

Niedawno skonczyl piecdziesigt lat a od dwudziestu odznaczony
gwaizdkami Michelin, chotubigcy kuchnie Srédziemnomorsks. Gennaro
Esposito opowiada swoja osobista historie¢ z jego ukochango miasta
Vico, bedacego perla potwyspu Sorrentymskiego gdzie miesci sie jego
restauracja Torre del Saracino. Jest to historia o szacunku oraz sztuce
zrozumienia produktow. Bez tradycji nie ma innowacji -ta zlota zasada
stoi za kazda jego potrawa, a warto podkresli¢ iz niektore z potraw staly
sie motywacja do prodrozy dla wielu z jego gosci. Jednak wzbudzanie
emocji tylko poprzez smaki nie wystarczy, wplyw maja rowniez inne
elementy: odpowiednie przyjecie gosci, obsluga aby zadowoli¢ kazde
zyczenie goscia, technologia oraz design dajacy poczucie komfortu,
wydajnosci i jakosci. Spelniajac te wszystkie kryteria jest mozliwa dalsza
praca nad uzyskaniem kolejnej gwiazdki Michelin. W oczekiwaniu
na realizacje swoich marzen, Gennaro Esposito wyeksportowal swqj
pomysl na “Wloskosé” tworzac kilka restuarcji: na Ibizie, w Londynie i w
Mediolanie. Wszystkie pod wspolnym szyldem “IT”.

Pravé mu bylo padesat auz dvacet let je séfkucharem oslavujicim stredomorskou
kuchyni. Ze svého milovaného méstecka Vico a restaurace Torre del Saracino
perly Sorrentského pobrezi, vypravi Gennaro Esposito také o svém osobnim
pribéhu a respektu. Bez tradice neexistuje zadna inovace, toto je pravidlo,
kterym se ridi jeho priprava pokrmu , z nichz nékteré se staly skutecnym
dtvodem navstévy jeho hosti. Nestaci vsak jen nadchnout prichutémi: vzdy
potrebujete vrelé osobni privitani, laskavé sluzby, které uspokoji potreby hosta
Nadchnout hosta dobrou kvalitou jidla s nezapomenutelnou chuti, inspirovat
jedinecnosti technologie a designem, umoznit dnesni kult vareni .Pouze s témito
Jingrediencemi” lze pracovat, abychom dosahli treti hvézdy. A zatimco ¢ekal na
splnéni snd, prenesl Gennaro Esposito svou predstavu o italské kulture v kuchyni
na Ibizu, do Londyna a Milana s cateringovym projektem zameérné nazvanym IT.

Gennaro, twoj
typowy dzien?

GENNARO, TVUJ TYPICKY DEN?

Na szczes$cie, moje dni nie sa podobne i nie sa banalne.
Przyznam, iz nie mialem wielu “typowych dni”. Jesli jestem w
Vico, cudownym miescie na wybrzezu Sorrentynskim, gdzie
znajduje sie moja restauracja Torre del Saracino, budze sie
w towrzystwie moich dzieci, jemy razem $niadanie. Odwoze
do szkoly a nastepnie, okolo 9 jade do pracy. W resturacji
jestem zaangazowany w wiele spraw, takich jak organizacja
kuchni, organizacja i dostaw produktow, przygotowanie do
obslugi obiadow i kolacji, ale co wazne, mam bezposredni
kontakt z pracownikami. Dyskutujemy na wiele tematow,
m.in. wprowadzanie nowych produktow, nowych technologii
a takze udzial w cocorcznym wydarzeniu jakie ma miejsce w
Vico - Festa Vico. Jest to inicjatywa ktora zapoczatkowaliSmy
18 lat temu i jest dla nas bardzo waznym wydarzeniem. Jesli
natomiastjestemwMediolanie,abynagrywac program “Cuochi
d’Italia”, budze si¢ bardzo wczesnie tak aby by¢ w studiu jak
najwczesniej, konczymy nagrywanie ok. 6.30. a nastepnie
udaje sie do dzielnicy Brera - via Commenda, gdzie w kwietniu
otworzylem kolejna resturacje “IT”, po Ibizie i Londynie.

Nastésti nemam den slozeny z klisé, ve skutecnosti mohu rici,
ze mam slusnou Skalu ,typickych dnu“. Pokud zustanu ve Vicu,
kouzelném meéstecku na Sorrentském pobrezi, kde se nachazi moje
restaurace Torre del Saracino, vzdy se probudim se svymi détmi,
snidam s nimi a vozim je do skoly, nez odchazim kolem 9 rano do
prace. V restauraci se poté vénuji kontrole kuchyné, organizaci zbozi
od dodavateld, priprave obédu a diskutuji v restauraci s mymi chlapci
o mnoha otazkach potrebnych ke kazdodennimu chodu restaurace.
Je tolik moznosti, napadi a prilezitosti . Jednou z nich je nase Festa
Vico - krasny zazitek- kazdorocni veletrh solidarniho vareni, ktery
jsme vytvorili pred 18 lety a je pro nas zasadni udalosti. Na nataceni
televizniho programu Cuochi d’Ttalia do Mildna jezdim velice rad a
po nataceni v podvecer se projedu ulici della Commenda smérem do
srdce ¢tvrti Brera, kde jsem loni v dubnu otevrel restauraci IT, ktera
patrik dalsim dvéma stejnojmennym mistiim na Ibize a v Londyneé.
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Jaki jest Twoj ulubiony sktadnik?

JAKA JE VASE OBLIBENA INGREDIENCE?

Podoba mi si¢ ten fakt iz mam do dyspozycji cala palete ulubionych
produktow i mam dla nich wszystkich bezwgledny respekt.
Urodzilem si¢ i wychowalem przede wszystkim w regionie
Kampania, a nastepnie w kraju w ktorym jesteSmy nieustannie
otoczeni kultura jedzenia, szczycacym sie¢ wyrobami prawdziwymi
i domowej produkeji. Staram si¢ aby zawsze pokazaé Swiezos¢ tych
produktow i podkresli¢ ich smak przygotowujac dania w bardzo
prosty sposob. Cytryna, oliwa, pomidor, ser ricotta, niektore
wodorosty, jezowce i szafran towarzysza mi od samego poczatku.

Myslim si ,ze rad pouzivam paletu oblibenych ingredienci a respektuji
vSechny, které jsou jedinecné a oblibené. Narodil jsem se a vyrtstal v
regionu - la Campania- v zemi, kde nase kultura jidla je neustale zahrnuta
svoji originalitou produktt , z nichz se vzdy snazim zachovat a uchranit
jejich svézest originalitu a Cerstvost pri pripravé jidel. Citron, extra
panensky olivovy olej, rajce, Cerstvaricotta, rasy, morsti korysi, Safran me
provazeji od za¢atku mého kucharského umeéni.

Jak sie zmienita Twoja kuchnia na przestrzeni lat?
Co sie nie zmienito a co ulegto ewoluc;ji?

JAK SE ZA TA LETA ZMENILA VASE KUCHYNE?

Moimterenemdzialaniabylazawszekuchniasrédziemnomorska,
jej smaki i zpachy, a na ich bazie udato mi sie stworzy¢ wlasng
histiorie, poprzez osobistg interpretacje i podejscie oparte na
tradycji. Zmiany zalezg od osdb, od szefa kuchni, od zespotlu,
od poszukiwan nowych produktow i technik przygotowania
potraw; w rzeczywisto$ci w naszej resturacji zawsze szukamy
sposobow na wprowadzanie tych nowosci. Tak naprawde, moja
kuchnia to laboratorium zawsze otwarte na poszukiwanie i
na dzielenie si¢ pomystami, wywodzacymi sie z porozy ale
takze tymi zaczerpnietymi z programu telewizyjnego Cuochi
dItalia. Program ten nie tylko poszerzyl nasza wiedze i dal wiele
cennych wskazowek. Posrod dan ktore proponujemy, wiele z
nich jest juz na stale w naszym menu, a niektorzy nasi klienci
dla nich pokonuja wiele kilometrow. Z tego wlasnie powodu,
nasze menu ma dwoista strukture: musi uspokajaé¢ oferujac
dania ktdre sprawiaja iz ludzie marza o powrocie do Torre del
Saracino, oferujac jednoczesnie zaskakujace i nowatorskie
dania, ktorym przykladamy specjalng uwage aby sprostaé
wymaganiom klientow. Kolejne wazne aspekty to powitanie
jakie oferujemy naszym gosciom, poprzez sam design lokalu
oraz poziom obslugi.Te elementy sa dla nas szczegodlnie wazne;
staramy sie przewidywa¢ potrzeby naszych gosci i sprawic¢ zeby
ich doswidczenie bylo jak najbardziej pozytywne i wzruszajace.
To jest zadanie nad ktorym mocno pracujemy, majac nadzieje iz
niebawem uda sie osignaé trzecia gwiazdke Michelin.

Chuteé, viiné a kuchyné Stredomorivzdy byla moji prioritou, i kdyzjsemdo
pripravy vlozil své osobité napady a podobu, udrzel jsem zakladni klasické
principy pokrmi. Zmény se stavaji osobnim pribéhem s$éfkuchare,
jeho pracovniho tymu, objevovanim novych produktt a novych technik
zpracovani, které produkuji nepretrzité napady riznych variacia to primo
vnasi restauraci. Moje kuchyné je koneckoncu vzdy otevrenou laboratori
pro vyzkum a originalitu, ktera spojuje napaditost ze zahranic¢nich cest
a pozitivni zkusenosti z televizniho programu Cuochi d’Italia, coz nam
umoznuje rozsirit nase znalosti a ziskat dalsi zajimavé napady. V nasi
nabidce jsou pokrmy, které se ¢asem zdokonalily a jsou ¢astym duvodem
navstévy hosttl z riaznych koutti svéta. Nezapomenutelné alahodné menu
pripravujeme tak, aby kazdy host snil o navratu do Torre del Saracino a byl
prekvapen a spokojen s pokrmy, kterym vénujeme maximalni pozornost a
tim plnime o¢ekavani nasich hostt. Dalsi otazka se tyka vielého privitani,
designu, sluzeb, které jsou pro nas prioritni a snazime se uspokojit
potreby nasich hostu. Tvrdé a ochotné pracujeme na tom, aby nase sluzby
byly prijemneé a predevsim profesionalni. To je pro nas zavazek k dosazeni
treti hvézdy.
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Zywnosc organiczna i
naturalna stata sie obecnie
bardzo popularna: czy w
Twojej kuchni cos sie zmienito
w zwiazku z tymi howi
tendencjami?

BIO A PRIRODNI JIDLA: ZMENILA SE VASE PRIPRAVA
MODERNICH POKRMU?

Obok restauracji mamy wlasny warzywny ogrodek, a ponadto
naprzestrzeni lat udalo sie nam stworzyc¢ sie¢ wyjatkowych
dostawcow z calego regionu Kampania, ktorzy dostarczaja nam
m.in. warzywa, ryby, makaron oraz wiele innych produktow.
Znamy bardzo dobrze kazdego z dostawcow i wiemy jak pracuja.
Tak dzialaliSmy jeszcze zanim wkroczyla moda na zywnos$¢ bio
inaturalna.

Kromeé plodu z rodinné zeleninové zahrady bézné vyuzivanych v nasi
restauracijsmevprubéhuletupevnilivregionuKampaniemimoradnou
sit dodavateliiveskeré zeleniny,ryb,téstovin a mnoha dalsich surovin.
Zname kazdého jednotlivého dodavatele a vSechny jejich jedinecéné
suroviny : od jejich ptivodu, péstovani a pres pristup ke kvalité surovin.
A to vSe se délo jeste pred tim, nez se “bio” potraviny staly medidlnim
tématem.

Narzedzia technologiczne
niezbedne w pracy szefa
kuchni: ktore z nich sa
najlepsze oraz te ktore jeszcze
nie wymyslono a mogtyby byc¢
przydatne do pracy?

TECHNOLOGICKE NASTROJE NEPOSTRADATELNE PRO
SKVELEHO KUCHARE, KTERE BY ZMENILY ZPUSOB
PRACE

Bazujac si¢ glownie na kuchni Srodziemnomorskiej, zawsze
korzystalem z tradycyjnych narzedzi dzieki ktorym dania kuchni
érodziemnomorksiej sa tak wspaniale. Aczkolwiek, dolagczylem
kilka akcesoriow w ktdore wierze i okazuja si¢ pomocne, np.:
schladzarki szokowe, zgrzewarki prdézniowe czy ronery, ktore
pozwalaja osiagnaé bardzo dobre wyniki przy jednoczesnym
poszanowaniutradycji. Dobrymprzyklademjesttutajosmiornica,
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ktora najpierw wkladam do schiadzarki szokowej a nastepnie gotuje w
glinianym naczyniu: nie ma innowacji bez tradycji i w mojej restauracji
zawsze lacze te dwa elementy i te dwie techniki.

Stredomorska kuchyné s tradi¢cnimi pokrmy je naprosto skvéla. K tradici jsem
kombinoval technologie, kterym pevné vérim a povazuji je za nepostradatelného
spojence. Zarizeni jako shocker, vakuum, roner a dalsi Vam umoznuji dosahnout
vysoce kvalitnich vysledkd pri priprave tradi¢ni kuchyné. Rad davam priklad
pravé chobotnice, kterou nejprve projdu chlazenim a poté varim v hlinéném
hrnci: bez tradice neni zadna inovace a ve své restauraci vzdy kombinuji oba
aspekty techniky a tradi¢ni pripravy.

Twoj stosunek do swiata
desighu? Twoim zdaniem,
gdzie i w jaki sposob
spotyka sie swiat designu
ze swiatem kuchniw
obecnych czasach?

VAS VZTAH KE SVETU DESIGNU: JAK A KDE SE
PODLE VAS DNES SETKAVA DESIGN A KUCHYNE?

Design ma w sobie wazng czes¢ altruizmu i humanizmu,
a jego rola jest zaangazowanie w to aby dawa¢ ludziom
coraz lepsze jakosciowo narzedzia, zaréwno z punktu
widzenia estetycznego jak i uzytkowego, tylko wtedy
ma to sens. Jesli wezmiemy pod uwage, ze przecietny
pobyt goscia w naszej restauracji wynosi okolo trzech
i pdl godziny, to zrozumiemy, ze pobyt musi by¢
goscinny. Jest to rowniez czes¢ doswiadczenia, o ktore
dbamy w kazdym szczegole, dobierajac odpowiednie
meble i czyste, eleganckie otoczenie, w ktorym stoly
sa rozmieszczone w odpowiednich odleglosciach,
a oswietlenie odpowiednio zaprojektowane. Jesli
natomiast mowimy o kuchni, duzo pracowaliSmy
nad ukladem pomieszczen, jak rowniez nad ich
wykonczeniem, tak aby obszar w ktorym gotujemy i
serwujemy byly wydajne i z zachowaniem najwyzszej
higieny. Ale bardzo chcialabym porozmawiaé =z
projektantem: jestem pewien, ze gdybysmy mogli
polaczy¢ umiejetnosci, moglibysmy dalej korzystaé z
wkladu pracy projektanta nawet w malych rzeczach,
takich jak sztucce, deski do krojenia czy noze.

Design je velmi dulezitou soucasti dnesni doby v propojeni
zivota a estetického prostredi s kuchyni. Pokud vezmeme
v uvahu, ze prumérny pobyt hosta v nasi restauraci je asi
tri a pul hodiny, chapeme, ze navstéva restaurace musi byt
prijemnad, designové zajimava a inspirativni. Nasi prioritou
je nabidnout pokrmy dotazené do detailt, s nadechem
Cistého a elegantniho prostredi, kde jsou stoly umistény ve
spravné vzdalenosti a osvétleni je navrzeno tak, aby naladilo
prijemnou atmosféru a pohodli. Pokud jde o kuchyni, tak
tady jsme se naopak snazili prevazné o vytvoreni prostoroveé
funkénosti s optimalni volbou povrcht, abychom garantovali
efektivni vareni a servirovani a to vSe v souladu s nejvyssi
hygienickou urovni. Velmi by se mi libilo, kdybych mohl
mluvit s designérem. Jsem si jisty, Zze propojenim nasich
dovednosti bychom k designové a funkcéni dokonalosti
dovedli také malé doplnky do kuchyné (pribory, nabéracky,
noze a krajeci desky).
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Wyjatkowy kamien
synteryzowany

JEDINY SLINUTY KAMEN NA SVETE

3 kolekcje, rozne odcienie i faktury powierzchni stanowia tylko
niewielka cze$¢é potencjalu Lapitec®. Wzory biegngce od serca po
krawedzie materialu, daja nieporownywalny efekt dotykowy i poz
walaja na umieszczenie kamienia w jakimkolwiek projekcie czy
kontekscie stylistycznym. Wyjatkowy material - o wielu zaletach ktore
widaé¢ w szacunku do srodowska, w trosce o zdrowie i bezpieczenstwo
0sOb- ktory dzisiaj stanowi “nowgakategorie produktu”. Lapitec® wedlug
uznania EOTA (Europejskiej Organizacji Oceny Technicznej) jest
oficjalnie jedynym kamieniem synteryzowanym na rynku na swiecie.

3 kolekce, rizné odstiny a povrchové textury predstavuji jen malou c¢ast
potencialu Lapitec®. Probarveni materidlu prochazi celou deskou, dodava
bezkonkurencéni pocit a prilezitost vlozeni slinutého kamene do jakéhokoli
projektu nebo jedine¢ného designu. Unikatni material s mnoha klady, ktery
zduraznuje respekt k zivotnimu prostredi a zdravi clovéka. Lapitec® dnes
predstavuje ,novou kategorii materialu“ a podle uznani EOTA (Evropska
organizace pro technické hodnoceni) je oficidlné jedinym slinutym kamenem
natrhu ave svéte.

Years
warranty




Higiena na pierwszym
miejscu

HYGIENA NA PRVNIM MISTE

W swiecie objetym pandemig Covid-19, zapewnienie bezpieczenstwa
otoczenia oraz utrzymanie higieny w kuchni aby zmniejszy¢ ryzyko
do minimum, staje si¢ tematem priorytetowym. “Zielony” charakter
materialu Lapitec® doskonale spelnia ten priorytet we wszystkich
aspektach: latwy do czyszczenia, odporny na zuzycie i zadrapania,
nie chlonacy, zabezpieczjacy przed gromadzeniem si¢ zabrudzem i
powstawaniem plesni i grzybow na jego powierzchni. Opornos¢ na
srodki chemiczne staje szczegdlnie przydatna podczas codziennej
higieny przy wuzyciu roznych srodkow czystosci, gwarantujac
niezawodnos$¢ materiatu. Utrzymanie czystoscéi naszej kuchni nigdy
nie bylo tak proste: pickno i elegancja polaczone z wyjatkowoscia
produktu. Ta sa gtéwne charakterystyki powierzchni Lapitec®.

Ve svéte zniceném COVID-19 je aktualné na prvnim misté hygiena a
kuchynsky prostor, ktery se snadno udrzuje v bezpec¢né Cistoté a nasledné
tak minimalizuje zdravotni rizika. ,Green” vlastnosti materialu Lapitec®
dokonale splnuji tuto prioritu:

- Snadno se Cisti

- Odolny proti opotrebeni

- Odolny proti poskrabani

- Zabranuje ukladani necistot plisni a bakterii
- Odolny vici chemickym latkam

Dezinfekce Vasi kuchyné nikdy nebyla snazsi. Krasa a elegance snad¢asovym
designemadikyvlastnostemacharakterumate vkuchynitennejexkluzivneéjsi
material Lapitec®.

HYGIENIC AND ANTIBACTERIAL

Zapobiega osiadaniu sie bakterii i grzybow

Odolny vaci plisnim a bakteriim

A

CHEMICAL RESISTANT

Odporny na srodki chemiczne i kwasy

Odolny vaci kyselym chemikaliim

HEAT RESISTANT

Odporny na wysokie temperatury
Odolny vaci vysokym teplotam

coe
-

GREEN

Bez nadrukéw, 100% naturalny
Bezotiskovy a 100% prirodni

SCRATCH RESISTANT

Odporny na zadrapania
Odolny va¢i poskrabani

EASY TO CLEAN

Odporny na zaplamienia i tatwy do czyszczenia
Odolny va¢i skvrnam, snadné Cisténi

FROST RESISTANT

Odporny na niskie temperatury
Odolny vGc¢i nizkym teplotam

oo
Q-
oy ®
UV STABLE

Odporny na promienie UV
Odolny proti UV zareni
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Zintegrowany zlew Orion 70x40 - Grigio Cemento | Dfez Orion 70x40 - Grigio Cemento

Personalizowanie
bez granic

PRIZPUSOBENI BEZ OMEZENT

W kuchni, Lapitec® moze zagwarantowac
ogromne mozliwosci dostosowania do
indywidualnych potrzeb. Material, ze wzgledu
na swoje wlasciwosci, moze by¢é recznie
frrezowany, ciety i nawiercany tak aby nadaé
ksztalt kazdemu projektowi. Sg rézne formy
krawedzi, poczawszy od krwedzi prostej,
walki, péltwalki oraz obrébki krawedzi bedace
kontynuacja obrobki powierzchni. Podobna
charakterystyke ma seria zlewozmywakow
Orion, dostepna w dwoch wersjach: 70x40 i
50x40 cm. Potaczenie blatu z Orionem daje
stylistyczna i estetyczna ciagltos¢ miedzy
blatem kuchennym a zlewem, z praktycznie
niewodocznymi laczeniami i klejeniami.

V kuchyni mize Lapitec® zarucit obrovské
moznosti osobniho pouziti. Diky svym unikatnim
vlastnostem lze material rucné frézovat, rezat a
vrtat, aby tvar ziskal pozadovany design. Existuje
mnoho moznosti opracovani hran od jednoduchého
opracovani hrany s fazetou az po specialni hranu
zvanou “TORUS” - pulkulata hrana, ktera dodava
povrchu mékkost a kontinuitu.

Spodni usazeni drezu Orion dostupného ve 4
barvach a dvou velikostech - 70x40 a 50x40

cm. doda Vasi kuchyni absolutni estetickou a
stylistickou kontinuitu mezi kuchynskou deskou a
drezem s prakticky neviditelnymi spoji a lepenim.
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Krawedzie
HRANY

Lapitec® gwarantuje niezliczone mozliwosci i niegraniczona wolnosé
architektoniczng przy wykonczeniach krawedzi.

Nekonecény vybér a maximalni architektonicka svoboda pro nejbéznéjsi typy hran, které
jsou dostupné ve vsech povrsich Lapitec®.

e wannad

Krawedz prosta Cwieéwalek
Hranarovna srazend Hrana palkulata

-_"_""'---..__,--' -

POLwatek wyprofilowany Krawedz prosta zaokraglona
Hrana,shark” Hranarovna zaoblena

"

Profil cofniety 45 stopni Profil personalizowany
Hrana 45° Ogee hrana

LAPITEC NN
W

Blenda 45 stopni
Podlep

Pétwatek
Hranakulatd

-e-....___'___—_

Profil personalizowany
Specidlni hrany na zakdzku
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Namoozen House

LOKALIZACJA
Seul, Poludniowa Korea

WYKORZYSTANY MATERIAL
Bianco Assoluto, Dune

ZASTOSOWANIE
Oktadzina kuchenna

DATA ZAKONCZENIA PRAC
05/2020

ACHITEKT
Oh Ki Hwan
(Namoozen)

LOKALITA
Soul, Jizni Korea

POUZITY MATERIAL
Bianco Assoluto, Dune

APLIKACE
Kuchynsky obklad

DATUM DOKONCENI
05/2020

ACHITEKT
Oh Ki Hwan
(Namoozen)
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Osadzony wsrod nowego
orientalnego minimalizmu

V NOVEM ORIENTALNIM MINIMALISMU

Ponadczasowe srodowisko, uosabiajace doskonatosc chwili, w interakcji pelnych

i pustych przestrzeni o wyraznie orientalnym charakterze. Reinterpretacja
prostoty w nowoczesnym stylu. Bryly ktore, w niemal duchowej czystosci bieli i
cieple drewna, ozywiaja kuchnie dyscypling ktora przenika w kazdy gest dnia. Blat
wykonany z Bianco Assoluto w wykonczeniu Dune, staje si¢ gldwnym bohaterem tej
kuchni, tak jak cichy kamien w ogrodzie kontemplacyjnym.

Prostredi, které vychazi z dokonalosti okamziku v interakei materialti a orientalni inspirace.
Interpretace vyrazné podstaty dne$ni spole¢nosti. Cistota bilé a hiejivé kombinace piirodniho
dreva dodavaji kuchyni disciplinu a gesto bézného dne. V barvé Bianco Assoluto a povrchu
Dune se stava kuchynska deska stézejnim prvkem kuchyneé.

RN
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Mechanizm kontastu

UKAZKA KONTRASTU

Kuchnia ktora wie jak stac si¢ nowoczesng i modng a jednoczesnie
bardzo praktyczng przestrzenia. Struktura bedaca dialogiem
chromatycznych kontrastow pomiedzy jasng powierzchnig blatu i
jego bokow wykonanych z kamienia Lapitec®, a ciemnymi elementami
frontow, gdzie niemal klasyczne marmurowe zyly s jakby punktem
styku i generuja ciagla gre odniesien pomiedzy chromatycznymi
skrajnosciami. Rezultatem jest rytmiczna i dynamiczna scenografia,
ktora laczy w sobie ekskluzywna klasyke, racjonalizm przestrzeni i
funkcjonalnos$é kuchni.

Kuchyné, ktera vi, jak se stat modernim trendy prostredim a zaroven
prostorem k dennimu prijemnému vyuziti. Struktura, ktera je dialogem
kontrastii mezi svétlym povrchem kuchynské desky a jejich bokd v Lapitec® a
tmavymi prednimi prvky, které jsou témeér klasickymi mramorovymi zilkami
,mistem propojeni” a vytvareji souvislou hru mezi kontrasty. Vysledkem je
rytmickd a dynamicka scénografie, ktera kombinuje formalni exkluzivitu
racionalniho prostoru a obyvatelnost kuchyneé jako funkéniho a prijemného
mista vdomé.
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Rael Kitchen

LOKALIZACJA
Cordoba, Hiszpania

WYKORZYSTANY MATERIAL
Bianco Vittoria, Satin

ZASTOSOWANIE
Blat kuchenny, obudowa boczna
iobicia wnek meblowych

DATA ZAKONCZENIA PRAC
01/2020

DESIGN
Estudio de cocinas
Rael de Cordoba

LOKALITA
Cordoba, Spanélsko

POUZITY MATERIAL
Bianco Vittoria, Satin

APLIKACE
Kuchynskd deska,
bocnice a obklad

DATUM DOKONCENI
01/2020

DESIGN
Estudio de cocinas
Rael de Cordoba

LAPITEC NN
A4
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H LOKALIZACJA LOKALITA
T h o m a s J a m e S K I t C h e n Toronto, Kanada Toronto, Kanada

WYKORZYSTANY MATERIAL POUZITY MATERIAL
Bianco Assoluto, Satin Bianco Assoluto, Satin
ZASTOSOWANIE APLIKACE
Blaty kuchenne zewnetrzne Venkovni kuchynska deska
DATA ZAKONCZENIA PRAC DATUM DOKONCENI
03/2020 03/2020
DESIGNER DESIGNER
Thomas James Kitchens Thomas James Kitchens

Kuchenne molo
marzen

MOLO SNU - KUCHYNE

A. Kuchnia komunikuje si¢ z morzem, ktore
wchodzi do budynku, i miesci motorowke, z ktorej
mozna zjes$¢ potrawy przygotowane dostownie
nawodzie. Kuchnia - ladacznica do siedzenia jak
tarasowy bar z widokiem na morze, gdzie biale
powierzchnie Lapitec®, przywolujace ostrosc
kamienia na stoncu, rozciagaja sie poziomo jak
pirs, tworzac przestrzen, ktora jest ladowiskiem
iprzedsionkiem do podrozy marzen. Czym jest
przyjemnosg, jesli nie radoscia z doswiadczania
czegos wyjatkowego w codziennym zyciu? W tym
niesamowitym projekcie kuchnia staje si¢ dokiem,
ustawionym wzdluz zadaszonego nabrzeza.
Kuchnia komunikuje sie z morzem, ktore wchodzi
do tej struktury, miesci motorowke zktorej
mozna zjesc potrawy przygotowane dostwonie na
wodzie. Blat przy ktorym mozna usias¢ i poczué
sie jak przy barze na tarasie nad samym morzem,
gdzie biale powierzchnie Lapitec® przywotujace
jasnosc¢ kamieni rozgrzanych slonicem, rozciagaja
sie poziomo tworzac przestrzen ktora jest
ladowiskiem i przedsionkiem do podrdzy marzen.

Co je potésenim, nezli hra s radosti zazit néco
vyjimecéného v kazdodennim zivoté? V tomto uzasném
projektu se z kuchyné stane pristav zasazeny do krytého
pobrezi. V kuchyni, ktera komunikuje s morem, ktera
vstupuje na molo je umistén motorovy clun, ze kterého
muzete konzumovat pokrmy pripravené doslova na
vodeé. Kuchynska linka na posezeni jako by se nachazela
vradovém baru s vyhledem na more, kde bilé plochy

z materialu Lapitec® pripominaji jasnost kamene na
rozprostirajicim se slunci alaka nas na cestovani snu.

|
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GR House

LOKALIZACJA
San Paolo, Brazylia

WYKORZYSTANY MATERIAL
Grigio Piombo, Lux

ZASTOSOWANIE
Blat kuchenny i barowy

DATA ZAKONCZENIA PRAC
06/2018

ARCHITETTO
Frederico Trevisan Arquiteto

LOKALITA
Sao Paolo, Brazilie

POUZITY MATERIAL
Grigio Piombo, Lux

APLIKACE
Kuchynska deska a barovy pult

DATUM DOKONCENI
06/2018

ACHITEKT
Frederico Trevisan Arquiteto

Luksus socjalizacji

LUXUS SPOLECENSKEHO ZIVOTA

Projekt, ktory chce wyrazié potencjal tego terytorium poprzez tworzenie roznorodnosci
przestrzeni i zastosowan. Dynamiczna willa, zaprojektowana z mysla o kazdej sytuacji, od
chwili prywatnej po przyjecie gosci, gdzie gldowna role gra kuchnia. W tym pomieszczeniu
gdzie koncentruje si¢ zycie domu, gdzie niezbedne sg duze przestrzenie, przemyslane i uszyte
na miare potrzeb zastosowano Lapitec® w kolorze Grigio Piombo, w wykonczeniu Lux.

Projekt, ktery chece vyjadrit potencial rozmanitosti prostoru a jeho vyuziti. Dynamicka vila, jejiz hlavnim
protagonistou je kuchyn, je uréena jak pro soukromy okamzik, tak pro navstévu hostt. Interiér je
zasazen do jemného luxusu diky elegantnimu materialu Lapitec® v barve Grigio Piombo a povrchu Lux.
Velkolepé prostredi a prostor nabizeji nadstandartni pohled do interiéru.
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H LOKALIZACJA LOKALITA
VI l l'a F' Kalabria, Wiochy Kaldbrie, Itdlie

WYKORZYSTANY MATERIAL POUZITY MATERIAL
Bianco Polare, Lux Bianco Polare, Lux
ZASTOSOWANIE APLIKACE
Zewnetrzna obudowa kuchenna Venkovni kuchynsky obklad
DATA ZAKONCZENIA PRAC DATUM DOKONCENI
06/2015 06/2015
ARCHITETTO ACHITEKT
Sfera Otto Design Sfera Otto Design

Spotecznosc
w wilekim formacie

JEDINECNOST VE VELKEM FORMATU

Projekt Sfera Otto Design w Rzymie zaprojektowal t¢ zewnetrzng kuchnie,
oferujaca widoki na wybrzeze z naturalnego tarasu na wzgorzu. Material tutaj
definiuje przestrzen - lekka i jasna pomimo swojej wytrzymatosci. Kuchnia na
Swiezym powietrzu, ktéra odtwarza radosna, ale i wyrafinowang atmosfere.
Pojedyncza, liniowa powierzchnia w Bianco Polare z wykonczeniem Lux, ktora jest
lamanatylko przez réznice wysokosci pomiedzy blatem a powierzchnig stotu, laczac
te dwie, tak samo jak spoleczne chwile przygotowywania i spozywania positkow.
Biuro projektowe Sfera Otto Design z Rzymu zaprojektowalo te zewnetrzna
kuchnig, oferujgca wspanialy widok z tarasu na wybrzeze, wykorzystujac
naturalne polozenie na wzgérzu. Kuchnia na swiezym powietrzu, oddaje radosna
ale i wyrafinowang atmosfere. Jednolita i praktycznie liniowa forma blatow z
Bianco Polare w wykonczeniu Lux, gdzie jedynym zalamaniem linii jest réznica w
wysokosci miedzy blatem a stolem jadalnym, laczy te dwa miejsca i dwa momenty:
przygotowania i konsumpcji, w jedng calosé. Jasna barwa dlugiej monolitycznej
bryly nawigzuje do stylu mebli zewnetrznych, tworzac jednoczes$nie nowoczesne,
proste ale jakze luksusowe miejsce.




43

Sfera Otto Design Project v Rim& navrhnul venkovni kuchyni, kde z pirodn{ terasy v
kopcich se rozprostira prekrasny vyhled na pobrezi a stava se privilegovanou zalezitosti.
Material Lapitec® definuje prostor, lehky a svétly , navzdory své sile. Venkovni kuchyné
zde vytvari sveézi velmi vytribené pohodli. Linearni povrch v jedine¢né povrchové uprave
Bianco Polare Lux preruseny pouze vyskovym rozdilem mezi pracovni deskou a povrchem
stolu, kde se propojily dva dilezité spole¢enské momenty pripravy a konzumace pokrmu.
Svétla barva dlouhého monolitického objemu sleduje styly venkovniho nabytku v
modernim, ¢istém a vytribeném luxusu.
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Azimut Sé

LOKALIZACJA
Toskania, Wtochy

WYKORZYSTANY MATERIAL
Terra Moca, Vesuvio

ZASTOSOWANIE
Blat kuchenny

DATA ZAKONCZENIA PRAC
09/2018

ACHITEKT
Francesco Guida

LOKALITA
Toskédnsko, Itdlie

POUZITY MATERIAL
Terra Moca, Vesuvio

APLIKACE
Kuchynska deska

DATUM DOKONCENi
09/2018

ACHITEKT
Francesco Guida
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Idealna krzywa horyzontu

DOKONALA KRIVKA OBZORU

Na morzu, gdzie nic i nigdy sie nie zatrzymuyje, gdzie wolnos¢ w ruchu nabiera wlasciwego znaczenia,
projekt tego jachtu zawiera wszystkie niezbedne i racjonalnie dostosowane do wymagan sztuki zeglarskiej
elementy, zawarte juz nie w prostych i przejrzystych liniach kartezjanskich ale nawiazujace i wtapiajace sie
w krzywe horyzontu. Zaokraglone linie (bedgce synonimem bezpieczenstwa na morzu) w powtarzajacych
sie modutlach, wraz z dopasowanymi i znakomicie obrobionymi elementami kamiennymi wykonanymi

z Terra Moca Vesuvio, splataja sie tworzac jedna ptynna linie. Tym samym, daja wrazenie wigkszej
przestrzeni. Mnogos¢ form dla ludzi o wielowymiarowej pomystowosci, ktorzy przemierzaja morza.

Na mori, kde nikdy nic nestoji a mobilita je samotnou svobodou, pred¢i design této jachty ¢isty prostor typicky pro
plavbu, aniz by zastinil vyhled na vzdaleny horizont. Zaoblené rohy povrchu materialu, tak bezpec¢né pro plavbu na mori,
umoznuji vyniknout kamennou deskou s presnym opracovanim a dodavaji originalitu materialu Lapitec® v Terra Moca
Vesuvio. Vdechuji zivot opracovanym hranam v linii more a vody a umocnuji vnimani prekrasného prostredi. Mnoho
podob pro mnohotvarné muze, kteri pluji po morich.
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Villa Emma

LOKALIZACJA
Sardynia, Wtochy

WYKORZYSTANY MATERIAL
Terra Avana, Dune

Bianco Polare, Vesuvio

Grigio Cemento, Dune

ZASTOSOWANIE
Blat kuchenny, odnowiony zlew,

posadzki, basen, oblozenie $cian,

fasada

DATA ZAKONCZENIA PRAC
03/2019

ACHITEKT
Mario Mazzer Architects

LOKALITA
Sardinie, Italie

POUZITY MATERIAL
Terra Avana, Dune
Bianco Polare, Vesuvio
Grigio Cemento, Dune

APLIKACE

Kuchynskd pracovni deska, drez,
podlaha, bazén, obklady interiér a
fasdda

DATUM DOKONCENI
03/2019

ACHITEKT
Mario Mazzer Architects

Zawieszone
nad morzem

S VYHLEDEM NA MORE

Budynek z widokiem na morze w Porto
Rotondo. Koncepcja pracowni Mario

Mazzer Architects, ktora rewitalizuje rygory
tradycyjnego Sardynskiego “stazzu” za
pomoca nowoczesnego projektu, materiato
idetali. Dom na caly rok, nie tylko na sezon
letni. W tym wyjatkowym kontekscie, Sciany
z kamienia Lapitec®, podlogi, schody ibasen
tewprza jedng calos¢ z przstrzenia. Blat
wykonany z Terra Avana w wykonczniu
Dune, Bianco Polare w wykonczeniu Vesuvio
zastosowany na fasadzie, Grigio Cemento w
wykonczeniu Dune wykorzystany w basenie
oraz Nero Antracite Vesuvio na zewnetrznej
posadzce przywotluja ciepla i jasng atmosfere
wybrzeza Sardyni.
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Vila s vyhledem na more Porto Rotondo. Koncept
Studio Mario Mazzer Architects, ktery dodrzuje
kodex tradi¢niho sardského statusu s modernim
designem, materidly a detaily. Dum pro
celoro¢ni vyuziti nejen naletni sezénu. V tomto
jedine¢ném kontextu se snoubi stény, podlahy,
schody a bazén Lapitec® s prostorem sardské
krajiny. Teplou a jasnou atmosféru sardského
pobrezi navozuji barvy Terra Avana v povrchové
upraveé Dune na kuchynské desce, podlaze a
obkladech interiéru, v Bianco Polare Vesuvio na
fasadé, v Grigio Cemento v povrchové upraveé
Dune u bazénu a v Nero Antracite Vesuvio na
venkovni terase.
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MF Penthouse

LOKALIZACJA
Jerozolima

WYKORZYSTANY MATERIAL
Bianco Crema,
Vesuvio e Dune

ZASTOSOWANIE
Blat kuchenny
itazienkowy

DATA ZAKONCZENIA PRAC
10/2019

ACHITEKT
Arch. Marianna Fiorin Interiors
Atelier New York Architecture

LOKALITA
Jeruzalém

POUZITY MATERIAL
Bianco Crema,
Vesuvio e Dune

APLIKACE
Kuchynskd deska, koupelnova
deska pod umyvadlo

DATUM DOKONCENi
10/2019

ACHITEKT
Arch. Marianna Fiorin Interiors
Atelier New York Architecture

Harmonia kolorow

HARMONIE TONU

Duze pomieszczenie do uporzadkowania i uzyskania duzej przestrzeni bez rozbijania jej jednosci.
Ciaglos¢ pomiedzy przygotowaniem potraw i konsumpcja, ktora sprawia, ze kuchnia staje sie
niezwykle go$cinnym i zarazem wygodnym miejscem. Celowy dobor odcieni i koloréw pomaga
stworzy¢ niezwykle przyjazng i jednolita atmosfere. Projekt tej duzej, wyrafinowanej kuchni,
powierza zadanie zharmonizowania sSrodowiska poprzez uzycie odpowiednich koloréw, tak

aby stworzy¢ w tym pomieszczeniu jednolita i przyjazna aure. To wlasnie formy, czyste czyste
bryly zdobione tu i wdzie mosieznymi listwami, nadajg strukture przestrzeni, racjonalizujac

ja. Delikatnos¢ tonow, zrownowazona przez naprzemienne wykonczenia powierzchni, stanowi
przeciwwage dla relaksujagcego homochromu, ktéry opowiada o eleganckim ale dyskretnym
luksusie bycia.
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Velky prostor, ktery je strukturovan jako celek, aniz by generoval jednotu prostoru. Kontinuita

mezi pripravou a konzumaci déla z kuchyné misto pohostinnosti. Vybér chromatickych tonu
kombinuje funkci a prijemnou atmosféru. Design této velké rafinované kuchyneé svéruje barvam ukol
harmonizovat prostredi v jediné dokonalé aure. Jsou to tvary ¢isté a zdobené mosaznymi doplnky,
které dodavaji prostoru jemné tony. Stridani povrchovych uprav kontrastuji eleganci s luxusem versus
jednoduchost a diskrétnost.
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Andrea Gori

Guru wina, jeden z njchetniej obserwowanych w sieci - wielozadaniowy
somelier gospodarz, dziennikarz, isarz, organizator eventéw i blogger.

Vinarsky guru, ktery patii k nejsledovanéjsim na svété, je mnohostranny sommeliér:
hostitel, novindr, spisovatel, organizator akce a blogger.

Zdjecia pochodzg z archiwum Lapitec® | Obrézky pochazeji z archivu Lapitec®
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technik produkecji zajelo tysiace lat, podejécie do produktu i sposobéw - # w T T T T
jego promocji, samsurowiec i odczucia ktore wzbudza, pozostaly takie '!' = =om

same - subtelne poczucie swigtosci. Dwaswiaty, obydwabedace czescia
Wioskiego DNA, ktére nadal opowiadaja wspaniala historie tego kraju.
RozmawialiSmy o winie z Andreg Gori, czolowym ekspertem i znanym
wszystkim jako “sommelier online”, jest on rownie aktywny w sieci
jakiw swojej restauracji. Jego kanal YouTube szczyci si¢ ponad 3 mln
liczba odison.

Kamen je trochu jako vino: ackoli se vyrobni technika, pristup k produktu
a zpusob jeho komunikace vyvijely po tisice let prirodni surovina a prvotni
vzhled zustaly stejné, stejné jako jemny pocit posvatnosti. Dva svéty, které
vzdy byly soucasti genetického kddu nasi zemé, které i nadale vypraveji
o své dokonalosti. Mluvili jsme o viné s Andreou Gori, jednim z nejvétsich
predstavitelti tohoto tématu a znamym provsechny ,poc¢itacové sommeliéry®,
protoze stejné jak je aktivni v rodinné restauraci je i na webu s kanalem
Youtube s 3 miliony shlédnuti.




55

Jak zmienita sie praca

somelliera przez ostatnie lata?

JAK SE V POSLEDNICH LETECH VYVIJELA PRACE SOMMELIERA?

Od kelnera wina do komunikatora i z powrotem:
kiedy w 2005 roku zaczatem pisa¢ i komunikowag,
sommelierzy pracowali tylko w wysokiej klasy
restauracjach (posiadajacych gwiazdki Michelin),
ale z czasem zaczeli odgrywac¢ kluczows role w
promocji wina, czesto bardziej niz klasyczni krytycy.
Towlasnie sommelierzy i ich wybory sprawily, ze
niektore rodzaje i wina staly si¢ bardziej popularne
wsrod konsumentow. Wystarczy pomyslec o zjawisku
win naturalnych i biodynamicznych, ktére byly
calkowicie ignorowane, jesli nie hamowane, przez
klasyczne dziennikarstwo, ale byly silnie wspierane
przez sommelierow. Nie ma watpliwosci, Ze jest to
rozwijajacy sie zawod, do ktdrego zmiany przyczynit
sie proces cyfryzacji i media spolecznosciowe: ci,
ktorzy umieli skorzystac z tej szansy i jak najlepiej

L=

wykorzystali technologie, ich kariera zrobilta ogromny
krok naprzod.

Od cisnika po znalce vina a bloggera a zpét: v roce 2005,
kdy jsem zacal psat a komunikovat byli sommeliéri pouze
figurkami v restauraci (tzv. ,Hvézdna tvar®), ale postupem
casu se stali zakladnim kamenem pro Sireni znalosti vina.
Jsou to sommelieri, kteri diky své znalosti doporuci dobré
a vhodné druhy vina klientim. Jen pomyslete na fenomén
prirodnich a bio vin, zcela ignorovany a dokonce oponovany
klasickou zurnalistikou a silné podporovany sommeliéry.
Jiste jde o rozvijejici se profesi, ktera byla vyrazne ovlivnéna
socidlnimi médii, ale ti, kteri dokazali vyuzit okamziku a
technologie, udélali ve své praci epochalni krok vpred.

Blat z niewidocznym | Neviditelnd chladici deska Lapitec®
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‘Wigezniki dotykowe z zastosowaniem elementu Dotykové prepinace aplikované na Lapitec®

Lapitec® Bezprzewodowa tadowarka podblatowa Bezdratova nabijecka baterii vsazend pod desku.

Jak po raz pierwszy
zblizyt sie Pan do
swiata wina?

JAK JSTE SE DOSTAL KE SVETU VINA?

Wino interesowalo mnie poniewaz bylo czescig
rodzinnego biznesu gastronomicznego, ale gtldwnie
z komunikatywnego i “spolecznego” punktu
widzenia. Zawsze lubilem zbiera¢ informacje,
przekazywac je i zdalem sobie sprawe, ze sposrod
wszystkich aspektéw zwiazanych z gastronomia
(ale nie tylko), wino mialo najwiecej konotacji.
Zwlaszcza w 2004 roku, kiedy nikt jeszcze nie
wykorzystal tego potencjalu w sieci. Moja pasja
do Szampana wynika rowniez z jego potencjatlu
komunikacyjnego anie samego wina: zadne wino nie
stworzylo tak imponujacej kampani marketingowej,
ktora trwa juz od ponad 400 lat, kampani, w ktorej
wszyscy gracze sa wazni i nikt nie pozostaje w
tyle. Zadna nazwa wina na $wiecie nie osiagneta
czegos podobnego, by¢ moze we Wloszech mozemy
porownac to do Bolgheri lub Montalcino, ale skala i
obroét nie sa w ogole poréwnywalne.

Vino mé zajimalo nejen jako soucast podnikanivrodinné
restauraci, ale hlavné z komunikac¢niho a ,socidlniho®
hlediska. Vzdycky jsem rad dokumentoval a komunikoval
a uvedomil jsem si, Ze mezi vSemi aspekty bylo a bude
vino tim, co mélo nejvice konotaci. A predevsim do roku
2004 si nikdo na webu neuveédomil jeho potencial. Moje
vasen pro Sampanské také prameni z komunikacniho
potencidlu vice nez pro samotné vino: zadné vino nemélo
tak pusobivou marketingovou kampan, ktera trva jiz vice
nez 400 let a je v povédomi vsech. Nikdy neztstane v
pozadi.Z4dnévinonasvété nedosdhlonééeho podobného
jako sampannské. Mozna si v Italii mizeme myslet na
Bolgheri nebo Montalcino, ale rozsah a velikost obratu
nejsou srovnatelné.

Jakich narzedzi potrzebuje sommelier?

JAKE JSOU NASTROJE SOMMELIERA?

Kilka lat temu odpowiedzialbym “korkociag”, ale dzis powiem
ze najwazniejsze ,fizyczne” narzedzie to lampki, ktdre
pozwalaja pokazac roznorodnosc¢ aspektow wina, bardziej niz
karafki. Wazna role odgrywaja rowniez chtodziarki do wina
(jesli wino jest podawane w niewlasciwej temperaturze,moze
to zepsu¢ jego smak) oraz specjalne dozowniki takie jak
Enomatic, ktory uruchomil nowoczesny sposob serwisu do
kieliszka - prawdziwy motor sprzedazy wina w ciggu ostatniej
dekady. Jesli chodzi o oprogramowanie, powiedzialbym,
ze zarzadzanie zapasami i ... smartfony: nie ma znaczenia,
czy pracujesz w malej restauracji czy w Enotece Pinchiorri,
rejestrowanie otwartych butelekietykiet, ktore s serwowane
na twoich stotach, ma ogromny potencjal komunikacyjny.

Pred nékolika lety bych odpovédél ,vyvrtka“, zatimco dnes bych rekl, ze
hlavnim , fyzickym® aspektem jsou sklenicky a znalosti, které dokazou
vino otevrit a v karafe zvysit lahodnost. Chladnic¢ky na vino hraji velkou
roli (Spatnateplota podavani mize znic¢it ochutnavku) adavkovace jako
je Enomatic, ktery spustil prodej vina po sklenicich ve velkém a vyrazné
ovlivnil prodej za poslednich deset let. Po softwarové strance stoji za
zminéni sprava skladu a ... smartphone: at uz pracujete v restauraci
nebo na Pinchiorri Enoteca, dokumentovani otevrenych lahvi a Stitkd,
které podavate u stol, ma obrovsky komunikacni potencial.



Para “wino-jedzenie” ktora Pan
uwaza za idealne potaczenie?

KOMBINACE ,VINO - JIDLO% KTEROU

DOPORUCUJETE PRO DOKONALOU SVATBU?

Klasyki, ktore nigdy nie przestaja mnie zachwycaé, jak. np. Satuernes (slodkie, stlumione
wino) i niebieskie sery, Porto Vintage z angielskim Stiltonem, polwytrawna Marsala na deserze jak
np. Zuppa Inglese, toskanskie grzanki z watrobki z Vin SAnto, Cacciucco z Pinot Nero, rozowe wina
znad jeziora Garda z crudo di pesce. Kazda z nich jest wspanialy, kazdy z innego powodu ale tez kazdy
zapewni wyjatkowsg podroz sensoryczng ktora warto przezyc chocby jeden raz w Zyciu.

Klasika, ktera mé nikdy neprestane bavit: Sauternes (sladké bilé vino) a modré syry, Vintage Port s anglickym
Stiltonem, polosucha Marsala s Italskym dezertem Zuppa Inglese, crostini s toskanskymi jatry a s vinem Vin
Santo, polévka s dary more z Livorna “Cacciucco livornerse” se skvélym pinot noir, rosé z Gardského jezera
a rybi carpaccio. Kazda kombinace je uzasna z jiného divodu, ale diky kazdé je zazitek smyslovou cestou,

kterou stoji za to alespon jednou za zivot vyzkouset.

Andrea Gori. Restauracja w “Trattoria da Burde” zalozona w 1901
roku, biolog, badacz i genetyk. Wicemistrz Europy z 2008 roku
i Ambasador Szampana we Wtoszech. Oprécz wilasnego kanatlu
YouTube , jest aktywny na blogu Vino da Burde, pisze dla Dissapore.
com, Intravino.com i Intralcio.it. Zorganizowat i zalozyl festiwal ,God
Save The Wine”, pisze dla wielu czasopism, jego publikacje pojawiajg
sie w wielu ksigzkach o winie; Przyczynil sie aktywnie do powstania

przewodnika po winach wloskich ,,Doctor Wnie”.

www.vinodaburde.com
IG: @Burde73
YT: @Trattoria da Burde

Andrea Gori. Restauratér v Trattoria da Burde zaloZené v roce
1901, biolog, vyzkumnik a genetik. Vicemistr Evropy v roce 2008 a
Ambassadeur du Champagne pro Italii. Kromé renomovaného kanalu
Youtube pracuje nablogu Vino da Burde, na Dissapore.com, Intravino.
com a Intralcio.it. Vytvoril festival God Save The Wine, pise knihy o
viné pro riznd periodika a prispél k napsani prirucky o italskych

vinech DoctorWine.

www.vinodaburde.com
I1G: @Burde73
YT: @Trattoria da Burde
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Restauracja Simya - Londyn (Wielka Brytania) | Restaurace Simya - Londyn (Velka Britdnie)
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Dla profesjonistow z gwiazdkami Michelina

PRO PROFESIONALY S MICHELINSKYMI HVEZDAMI

Od przygotowywania potraw po zmywanie, nie wspominajac o wystroju wnetrz : Lapitec® jest idealnymrozwigzaniem dla
eleganckich restauracji. Dzigki swojej kompozycji i braku porowatosci na powierzchni, kamien synteryzowany Lapitec® jest nie
wchtania plyndw, nie plami si¢ przy kontakcie z Zywnoscia, jest odporny na kwasy, rozpuszczalniki i substancje zasadowe, tak
powszechnie uzywane do czyszczenia. Ponadto, Lapitec® ma duzo lepsze charakterystyki niz kamien naturalny, jego odpornos¢
na zadrapania i Scieranie, nawet w miejscach o duzym natezeniu ruchu pieszych, sprawia iz staje si¢ idealnym rozwigzaniem

do zastosowania w miejscach publicznych, narazonych na duze obcigzenia. Jego forma, wyglad i wlasciwosci mechaniczne nie
zmieniaja si¢ pod wplywem duzych wahan temperatury, ciSnienia mechanicznego i/lub innych warunkéw atmosferycznych.
Lapitec® jest materialem bezpiecznym, odpornym na ogien, na wilgo¢ ale przede wszystkim odporny na dzialanie bakterii.
Dlategotez, jest idealnie nadaje si¢ w miejscach bezposredniego kontaktu z zywnoscia, takich jak blaty, bufety, lady czy gabloty.
Material ten jest latwy w obrdobce co pozwala na swobodne zainstalowanie w blatach elementow takich jak zlewozmywaki,
artykuly AGD czy tez dodanie innych rozwiazan jak np. podblatowe chtodzenie / podgrzewanie lub podswietlenie. Znakomitymi
przykladami wykorzystania w pelni wszystkich wlasciwosci kamienia synteryzowanego Lapitec® w branzy gastronomicznej

sg tutaj dwie restauracje: Hyle szefa Antoniego Biafora, ktora znajduje si¢ w regionie Sila w Kalabrii, oraz restauracja Simya

w Londynie. Obydwie te resturacje odbiegajg od siebie stylami, z jednej strony elegancka ale intymna przestrzen w typowym
Whoskim stylu, z drugiej strony eleganckilokal o miedzynarodowym charakterze. Lapitec® jest czesto wykorzystywany do
realizacji kuchni na wielkich promach turystycznych, na jachtach, sttéwkach i w matych lokalach.
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Restauracja Hyle - San Giovanni in Fiore (Wlochy) | Restaurace Hyle, San Giovanni in Fiore (Italie)

W restauracji Hyle material ten zostat
uzyty do wykonania blatu, ktory oddziela
otwarta kuchnie od stolow; blat ten posiada
wbudowany niewidoczny panel grzewczy,
ktory utrzymuje talerze w odpowiedniej
temperaturze przy serwowaniu dan. Z kolei
restauracja Simya oferuje swoim gosciom
modne menu fusion w stylu orientalnym,
gdzie kazdy blat stolika ma wbudowana plyte
teppanyaki, na ktorej mozna dokonczy¢
gotowanie zamowionych potraw.

Od pripravy jidla pres myti az po vybavent:
Lapitec® je idealnim materialem pro Spickové
stolovani. Vzhledem ke svému slozeni a
neporéznosti na povrchu je slinuty kamen
nenasakavy, snadno se ¢isti, je odolny proti
kyselinam a zasaditym slozkam rozpoustedel,
chemickych latek bézné pouzivanych pro

¢isténi. Lapitec® ma také lepsi vlastnosti nez
prirodni kamen: jeho odolnost proti poskrabani

je jedinec¢na. Zejména na podlaze na verejnych
mistech je idedlni pro aplikace v prostorech s
velkou zatézi. Lapitec® nemeéni ani v tomto velice
namahaném prostoru formu a vzhled.

Bezpecny material Lapitec® je odolny vici ohni
avlhkosti, ale zejména vici bakteriim; z téchto
divodi je vhodny pro povrchy v primém kontaktu s
potravinami, jako jsou kuchynské desky a desky do
gastro provozoven. Jednoducha opracovatelnost
tohoto materidlu umoznuje vyuziti v oblasti drezt
nebo aplikace vestavénych spotrebicu, jako jsou
chladici a topné panely ¢i podsviceni umisténé
pod deskou stolu. To je pripad séfkuchare Antonio
Biafora v restauraci v regionu Silana v Kalabrii

a Symia restauraci v Londyne, dva z poslednich
projektt dokoncenych za spoluprace s Lapitec®.
Material byl vybran pro vytvoreni velkych kuchyni,
vyletnich lodi, jacht, firemni jidelny ale i malych
prostort. Navzdory riznym stylistickym otiskiim
Hyle a Simya - na jedné strané sofistikované

a intimni prostredi -typicky italské, na druhé
strané prostor zaplaveny lehkou a mezinarodni
navstévnosti restaurace jsou vynikajicimi
paralelnimi priklady toho, jak optimalizovat
vyuziti Lapitec® v cateringovém projektu.

V restauraci Hyle byl pouzit material pro

horni ¢asti pultu, ktery oddéluje exponovanou
kuchyni od sezeni v restauraci. Do pultu byl
vsazen neviditelny topny panel umoznujici
udrzet potraviny na teploté behem servirovani.
Restaurace Simya, kterd nabizi svym hostim
orientalni fusion menu, ma v rameci desky stolu
Lapitec® integrovany teppanyaki topny modul a
1ze tak dokoncit vareni jidla primou stoluatov
souladu s tradici.

LAPITEC NN
A4
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Paleta kolorow we wtoskim stylu

ITALSKY STYL V BARVACH LAPITEC®

Szeroka gama unikalnych, charakterystycznych elementow o zaskakujacych wrazeniach dotykowych,
nieporownywalnej intensywnosci kolorow i niesamowitej, jednolitej czystosci. To sg kolekcje Lapitec®.
Reprezentuja one godlo wyrafinowania i elegancji. Kazdy kolor jest dostepny w kilku wykonczeniach, od
lustrzanego polysku w wykonczeniu Lux, przez miekkie w dotyku wykonczenia Satin, po delikatng chropowatos¢
obrobki Lithos lub delikatne fale w powierzchni Vesuvio.

Sirok4 $kdla jedineénych vyraznych prvki s rozlignou povrchovou tpravou, neskuteénou $kéalou barev a jednotnou &istotou
materialu. To je material Lapitec®, ktery predstavuje symbol dokonalosti, elegance a kvality. Kazd4 barva jedine¢ného

materialu Lapitec® je k dispozici v nékolika povrchovych upravach, od vysokého lesku povrchu Lux, pres jemnou sametovou
matnost Satin, pres drsnost povrchu Lithos az po jemné viny povrchové upravy Vesuvio.

Essenza Collection

Bianco Assoluto Bianco Crema Terra Ebano Nero Antracite

Bianco Artico Terra Avana Grigio Cemento Nero Assoluto

Bianco Polare Terra Moca Grigio Piombo

Arabescata Collection

Arabescato Michelangelo  Arabescato Perla Arabescato Corallo

Musa Collection

Bianco Aurora Bianco Vittoria Bianco Elettra




Ptyty XXL

Standardowe rozmimary:

DESKY XXL | STANDARDNI ROZMERY:

A B Cc
12 mm 1500 mm 3365 mm 5,05 m?
%in 59 in 132 %in 54,4 sq ft
20 mm 1500 mm 3365 mm 5,05 m?
% in 59 in 132 % in 54,4 sq ft
30 mm * 1460 mm 3365 mm 4,91 m?
1%in 57 % in 132 %in 52,8 sq ft

* Na zapytanie | * Na objednavku
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